
L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



•Нельзя приходить в ресторан 
со своей едой или напитками 
(даже водой).

•Счёт более чем на 5 человека 
не делим.

•В ресторан не допускаются 
домашние животные.

•За личные вещи ресторан от-
ветственности не несёт.

•Подарочные карты действи-
тельны в течение 6 месяцев с 
момента покупки.

	   WIFI parool - chakra4321


L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



ЗАКУСКИ

1. CRISPY LAMB SAMOSA  L 🌶      7.90
ХРУСТЯЩИЙ ПИРОЖОК, С БАРАНЬИМ ФАРШЕМ И ЗЕЛЕНЫМ 
ГОРОШКОМ, ПРИПРАВЛЕННЫЙ ИНДИЙСКИМИ СПЕЦИЯМИ 

2. CHICKEN PAKORA L                 8.50
ПРЯНОЕ КУРИНОЕ ФИЛЕ, ОБЖАРЕННОЕ В КЛЯРЕ

3. FISH KOLIWADA L             10.50
РЫБА В КЛЯРЕ ПО-БОМБЕЙСКИ

4. KING PRAWN PAKORA L                 12.50
КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ, МАРИНОВАННЫЕ В
ОСОБЫХ СПЕЦИЯХ И ТРАВАХ, ОБЖАРЕННЫЕ В КЛЯРЕ

5. КАРЕ ЯГНЕНКА ИЗ ТАНДУРА L 🌶   19.90
ОБЖАРЕННОЕ НА УГЛЯХ КАРЕ ЯГНЕНКА, 
МАРИНОВАННОЕ В ТРАДИЦИОННЫХ ИНДИЙСКИХ 
СПЕЦИЯХ И ТРАВАХ

6. ЗАКУСКА ИЗ ТАНДУРА 🌶                36.90
CHICKEN TIKKA, LAMB TIKKA 
CHICKEN PAKORA & KING PRAWN PAKORA

7. ЗАКУСКА ИЗ ТАНДУРА CHAKRA  🌶 46.90
CHICKEN TIKKA, LAMB TIKKA, FIRE ROASTED KING
PRAWNS, CHICKEN PAKORA & KING PRAWN PAKORA

ВЕГЕТАРИАНСКИЕ ЗАКУСКИ

8. PAPADAMS  L,V                           2.90
ПРИПРАВЛЕННЫЕ ТМИНОМ ХРУСТЯЩИЕ ХЛЕБЦЫ ИЗ 
ЧЕЧЕВИЦЫ

9. CRISPY VEGETABLE SAMOSA L, V 🌶     6.90
ХРУСТЯЩИЙ ПИРОЖОК С ПРЯНЫМ КАРТОФЕЛЕМ И 
СЛАДКИМ  ЗЕЛЕНЫМ ГОРОШКОМ

10. VEGETABLE PAKORA  L,V                   7.90
ЦВЕТНАЯ КАПУСТА, БАКЛАЖАН, КАРТОФЕЛЬ И
ГРИБЫ, ОБЖАРЕННЫЕ В КЛЯРЕ

11. PANEER PAKORA                             8.90
ИНДИЙСКИЙ ДОМАШНИЙ СЫР, ОБЖАРЕННЫЙ В
КЛЯРЕ

12. PANEER TIKKA   🌶                                  11.90
КОПЧЕНЫЙ ИНДИЙСКИЙ СЫР, МАРИНОВАННЫЙ В ЙО-
ГУРТЕ С АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ, С НОТКАМИ ЛИМО-
НА

13. НАБОР ИЗ ВЕГЕТАРИАНСКИХ
ЗАКУСОК  🌶                                      25.90

SAMOSA, PANEER TIKKA, ASSORTED PAKORAS &
PAPADAMS


L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



CУПЫ

14. TOMATO SOUP   L*, V*                                5.70
ОРИГИНАЛЬНЫЙ ИНДИЙСКИЙ ПИКАНТНЫЙ
ТОМАТНЫЙ СУП
 
15. MADRAS SOUP  L, V                  5.70
СУП ИЗ ЧЕЧЕВИЦЫ НА КОКОСОВОМ МОЛОКЕ

16. MULLIGATAWNY SOUP                5.90
ЛИМОННЫЙ СУП С ПРЯНОЙ КУРИЦЕЙ

САЛАТЫ

17. RAITA                                  4.90
СВЕЖИЙ ЙОГУРТ С ПОМИДОРАМИ И ОГУРЦАМИ

18. HARA SALAD                      5.90
СВЕЖИЙ ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ 

19. PUNJABI SALAD   L                 6.90
СВЕЖИЙ ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ СО СЛАДКОЙ 
КУКУРУЗОЙ И ЧЕЧЕВИЧНЫМИ ХЛЕБЦАМИ

БИРЬЯНИ 

20. PEAS PULLAO RICE  L, V               (½ - 5.90) 7.90
РАССЫПЧАТЫЙ БАСМАТИ РИС С ЗЕЛЕНЫМ ГОРОШКОМ, 
ПРИПРАВЛЕННЫЙ АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ

21. VEGETABLE  BIRYANI   L, V    🌶 🌶    11.90
БИРЬЯНИ  В СТИЛЕ ПАН С АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ, 
ОВОЩАМИ И ЧУДЕСНЫМ РИСОМ БАСМАТИ

22. MURG BIRYANI    L 🌶 🌶                         14.80
БИРЬЯНИ С КУРИНЫМ ФИЛЕ В СТИЛЕ ПАН С 
АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ И ЧУДЕСНЫМ РИСОМ 
БАСМАТИ

23. GOSHT BIRYANI   L   🌶 🌶                  17.80
БИРЬЯНИ С БАРАНИНОЙ В СТИЛЕ ПАН С АРОМАТНЫМИ 
СПЕЦИЯМИ И ЧУДЕСНЫМ РИСОМ БАСМАТИ

24. CHAKRAS SPECIAL BIRYANI  L   🌶 🌶    18.90
БИРЬЯНИ В СТИЛЕ ПАН С АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ, 
КУРИЦЕЙ, БАРАНИНОЙ, КОРОЛЕВСКИМИ КРЕВЕТКАМИ 
И ЧУДЕСНЫМ РИСОМ БАСМАТИ

25. KING PRAWN BIRYANI    L    🌶 🌶     22.90
БИРЬЯНИ С КОРОЛЕВСКИМИ КРЕВЕТКАМИ В СТИЛЕ ПАН 
С АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ И ЧУДЕСНЫМ РИСОМ 
БАСМАТИ

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



ТРАДИЦИОННЫЙ 
ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ

26. NAAN                     2.80
ТРАДИЦИОННЫЙ ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ,
ПРИГОТОВЛЕННЫЙ В ТАНДУРЕ

27. BUTTER NAAN                   3.00
ТРАДИЦИОННЫЙ ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ С МАСЛОМ,
ПРИГОТОВЛЕННЫЙ В ТАНДУРЕ

28. ROTI    L, V                          2.80
ТРАДИЦИОННЫЙ ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ ИЗ
ЦЕЛЬНОЗЕРНОВОЙ МУКИ

29. PARATHA   L*, V*                              3.50
СЛОЕНЫЙ ХЛЕБ ИЗ ЦЕЛЬНОЗЕРНОВОЙ МУКИ

30. ROASTED GARLIC NAAN                      3.40
ТРАДИЦИОННЫЙ ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ С ЧЕСНОКОМ 

31. GARLIC BUTTER NAAN                     3.60
ТРАДИЦИОННЫЙ ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ С ЧЕСНОКОМ
И МАСЛОМ 

32. ONION KULCHA                        3.90
ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ, ФАРШИРОВАННЫЙ ЛУКОМ 

33. ALOO PARATHA                    3.90
ТРАДИЦИОННЫЙ ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ,
ФАРШИРОВАННЫЙ КАРТОФЕЛЕМ СО СПЕЦИЯМИ 

34. PANEER PARATHA                  5.00
ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ, ФАРШИРОВАННЫЙ ИНДИЙСКИМ
ДОМАШНИМ СЫРОМ И СПЕЦИЯМИ

35. GARLIC PANEER PARATHA                5.50
ИНДИЙСКИЙ ХЛЕБ, ФАРШИРОВАННЫЙ ИНДИЙСКИМ
ДОМАШНИМ СЫРОМ И ЧЕСНОКОМ 

36. CHEESE NAAN                                  5.00
НААН, ФАРШИРОВАННЫЙ ЭСТОНСКИМ СЫРОМ

37. CHEESE GARLIC NAAN                         5.50
НААН, ФАРШИРОВАННЫЙ ЭСТОНСКИМ СЫРОМ И ЧЕС-
НОКОМ

38. ASSORTED INDIAN BREAD BASKET  12.80
NAAN, SIBULA KULCHA, ROTI, ALOO PARATHA

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



БЛЮДА ИЗ ТАНДУРА
*ВСЕ БЛЮДА ИЗ ПЕЧИ ТАНДУР ПОДАЮТСЯ С РИ-
СОМ


39. TANDOORI CHICKEN   🌶 🌶            14.90
ЖАРЕНАЯ НА УГЛЯХ КУРИЦА (ПОЛОВИНА), 
МАРИНОВАННАЯ В ЙОГУРТЕ С АРОМАТНЫМИ 
СПЕЦИЯМИ И СВЕЖИМИ ТРАВАМИ

40. MURG TIKKA KEBAB     🌶 🌶                     14.50
КУРИНОЕ ФИЛЕ ЖАРЕНОЕ НА УГЛЯХ, МАРИНОВАННОЕ В 
ЙОГУРТЕ С АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ

41. MURG TIKKA HARADHANIYA 🌶 🌶      14.50
КУРИНОЕ ФИЛЕ ЖАРЕНОЕ НА УГЛЯХ, МАРИНОВАННОЕ В 
ЙОГУРТЕ СО СПЕЦИЯМИ И КОРИАНДРОМ

42. SEEKH KEBAB   L   🌶 🌶                               18.60
ФИЛЕ ЛОСОСЯ ЖАРЕНОЕ НА УГЛЯХ, МАРИНОВАННОЕ В 
ПИКАНТНОМ ЙОГУРТЕ СО СПЕЦИЯМИ, А ЗАТЕМ 
МАСТЕРСКИ ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ГРИЛЕ

43. MURG TIKKA LAZAWAB                      14.90
ЖАРЕНОЕ НА УГЛЯХ КУРИНОЕ ФИЛЕ, ПРИПРАВЛЕННОЕ 
ПО СЕКРЕТНОМУ РЕЦЕПТУ ПОВАРОВ CHAKRA

44. GOSHT BOTI KEBAB        🌶 🌶               18.50
КУБИКИ БАРАНИНЫ, ПРИПРАВЛЕННЫЕ ГАРАМ
МАСАЛОЙ И ОБЖАРЕННЫЕ НА УГЛЯХ

45. FISH TIKKA KEBAB    🌶                           19.50
ФИЛЕ ЛОСОСЯ ЖАРЕНОЕ НА УГЛЯХ, МАРИНОВАННОЕ В 
ПИКАНТНОМ ЙОГУРТЕ СО СПЕЦИЯМИ, А ЗАТЕМ 
МАСТЕРСКИ ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ГРИЛЕ

46. TANDOORI FIRE ROASTED 
KING PRAWNS   🌶                 28.90

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ, МАРИНОВАННЫЕ В СОУСЕ ИЗ ЙО-
ГУРТА, СПЕЦИЙ И ТРАВ, А ЗАТЕМ МАСТЕРСКИ ПРИГО-
ТОВЛЕННЫЕ НА ГРИЛЕ

47. TANDOORI LOBSTER   🌶                        52.90
ЛОБСТЕР, ЗАПЕЧЕННЫЙ В ТАНДУРЕ, ПОДАЕТСЯ СО 
СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ.

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



КАРРИ  ИЗ БАРАНИНЫ

*ВСЕ БЛЮДА КАРРИ ИЗ БАРАНИНЫ ПОДАЮТСЯ С 
РИСОМ 

48. DUM KHEEMA KOFTA   L   🌶 🌶     18.90
ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ПАРУ ПРЯНЫЕ ШАРИКИ ИЗ 
РУБЛЕННОЙ БАРАНИНЫ B СОУСЕ ИЗ ОБЖАРЕННОГО 
ЛУКА, ПОМИДОРОВ, АРОМАТНЫХ СПЕЦИЙ И СВЕЖЕГО 
КОРИАНДРА

49. ROGAN JOSH   L   🌶 🌶                             18.90
НЕЖНЫЕ КУСОЧКИ БАРАНИНЫ С КОРИЦЕЙ И
КОРИАНДРОМ

50. GOSHT VINDALOO    L   🌶 🌶 🌶               19.50
КУСОЧКИ БАРАНИНЫ С КАРТОФЕЛЕМ
В ОСТРОМ МАСАЛА СОУСЕ

51. DUM GOSHT  L  🌶 🌶                                 19.50
ТРАДИЦИОННОЕ КАРРИ ИЗ БАРАНИНЫ СО
СПЕЦИЯМИ И ТРАВАМИ

52. METHI GOSHT   L 🌶 🌶                              19.50
НЕЖНЫЕ КУСОЧКИ БАРАНИНЫ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ
C ЧЕСНОКОМ, ПАЖИТНИКОМ , ТОМАТАМИ И
МОЛОТЫМИ СПЕЦИЯМИ

53. SAAG GOSHT   L*   🌶 🌶                       19.50
БАРАНИНА В ОСТРОМ СОУСЕ ИЗ ШПИНАТА И ЧЕСНОКА

54. KARAHI GOSHT   L   🌶 🌶                        19.70
ОБЖАРЕННАЯ БАРАНИНА С ПАПРИКОЙ, ЛУКОМ,
ТОМАТАМИ И СВЕЖИМ КОРИАНДРОМ

55. GOSHT PASANDA                            19.70
МАРИНОВАННАЯ В ЙОГУРТЕ С ШАФРАНОМ БАРАНИНА,
ПРИГОТОВЛЕННАЯ В СОУСЕ ИЗ МИНДАЛЯ И КЕШЬЮ

56. BHENDI GOSHT      L   🌶 🌶                19.90
ДОМАШНЕЕ КАРРИ ИЗ БАРАНИНЫ С ОКРОЙ,
ОТБОРНЫМИ ИНДИЙСКИМИ СПЕЦИЯМИ И ТРАВАМИ

57. TANDOORI ROASTED MASALA LAMB 
CHOPS   L   🌶 🌶                                   20.90

ЗАЖАРЕННОЕ В ТАНДУРЕ КАРЕ ЯГНЕНКА В ОСТРОМ
КАРРИ СОУСЕ С КАРДАМОНОМ И РОЗМАРИНОМ

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



КУРИНЫЕ КАРРИ

*ВСЕ КУРИНЫЕ КАРРИ ПОДАЮТСЯ С РИСОМ

58. MURG MASALA   L    🌶 🌶                       15.10
КЛАССИЧЕСКОЕ КУРИНОЕ КАРРИ С КУРКУМОЙ

59. MURG TIKKA MASALA   🌶 🌶                  15.60 
ОБЖАРЕННЫЕ НА УГЛЯХ СОЧНЫЕ КУСОЧКИ КУРИНОГО 
ФИЛЕ С ФЕНХЕЛЕМ В ТОМАТНОМ СОУСЕ

60. MURG MAKHANWALA   🌶                   15.60
НЕЖНЫЕ КУСОЧКИ КУРИНОГО ФИЛЕ В СЛИВОЧНО-
ТОМАТНОМ СОУСЕ СО СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ, 
ПРИПРАВЛЕННЫЕ ПАЖИТНИКОМ

61. MURG ACHARI MASALA  L    🌶 🌶 🌶      15.20
КУРИНОЕ ФИЛЕ, ПРИГОТОВЛЕННОЕ В ОСТРОМ
СОУСЕ С ИНДИЙСКИМИ СОЛЕНЬЯМИ ПИКЛС

62. MURG SAGWALA   L    🌶 🌶                   15.60
КУРИНОЕ ФИЛЕ В ШПИНАТНО-ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ

63. MURG SHAHAJANI                      15.60
МАРИНОВАННАЯ В ЙОГУРТЕ С ШАФРАНОМ КУРИЦА, 
ПРИГОТОВЛЕННАЯ С БРОККОЛИ В СОУСЕ ИЗ МИНДАЛЯ 
И КЕШЬЮ

64. MURG TIKKA HARA MASALA   🌶 🌶     15.90
КУРИНОЕ ФИЛЕ В КОКОСОВОМ СОУСЕ СО СВЕЖИМ 
КОРИАНДРОМ, МЯТОЙ И СПЕЦИЯМИ

65. MURG VINDALOO   L   🌶 🌶 🌶          15.60
КУРИЦА И КАРТОФЕЛЬ В ОСТРОМ СОУСЕ МАСАЛА

66. MURG TIKKA JHALFRAZIE    🌶 🌶         15.90
ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА УГЛЯХ КУСОЧКИ КУРИНОГО 
ФИЛЕ, ОБЖАРЕННЫЕ С ЗЕЛЕНЫМ ПЕРЦЕМ, ЛУКОМ И 
АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ В ТОМАТНОМ СОУСЕ

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



КАРРИ С УТКОЙ

*ВСЕ КАРРИ ИЗ УТКИ ПОДАЮТСЯ С РИСОМ

67. DUCK MASALA  L   🌶 🌶                        18.90
КАРРИ ИЗ УТКИ С КУРКУМОЙ

68. DUCK VINDALOO   L   🌶 🌶 🌶                19.50
УТИНОЕ ФИЛЕ С КАРТОФЕЛЕМ В ОСТРОМ СОУСЕ
МАСАЛА

69. DUCK JHALFRAZIE   🌶 🌶                      19.50
ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА УГЛЯХ КУСОЧКИ КУРИНОГО 
ФИЛЕ, ОБЖАРЕННЫЕ С ЗЕЛЕНЫМ ПЕРЦЕМ, ЛУКОМ И 
АРОМАТНЫМИ СПЕЦИЯМИ В ПОЛУСУХОМ ТОМАТНОМ 
СОУСЕ

КАРРИ ИЗ РЫБЫ И КРЕВЕТОК

*ВСЕ КАРРИ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ  ПОДАЮТСЯ С 
РИСОМ

70. MALABARI JHINGA CURRY  L   🌶 🌶      18.90
КРЕВЕТКИ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ В СОУСЕ 
СО СПЕЦИЯМИ И КОКОСОМ

71. KADAI JHINGA   L   🌶 🌶                        19.50
КРЕВЕТКИ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ ПО-БОМБЕЙСКИ C
ПАПРИКОЙ, ПОМИДОРАМИ И ЛУКОМ

72. GOA FISH CURRY    L   🌶                         17.90
КУСОЧКИ РЫБЫ ТЕЛАПИИ В ПИКАНТНОМ КОКОСОВОМ 
СОУСЕ

73. FISH MASALA    L   🌶 🌶                               18.90
МАРИНОВАННЫЕ В ИНДИЙСКИХ СПЕЦИЯХ КУСОЧКИ 
ЛОСОСЯ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ В СОУСЕ МАСАЛА

74. GOA KING PRAWN CURRY   L   🌶 🌶      27.50
КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ В
ТАНДУРЕ, В СОУСЕ ИЗ КОКОСОВОГО МОЛОКА И ИМБИРЯ

75. KING PRAWN VINDALOO  L  🌶 🌶 🌶    28.50
КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ И КАРТОФЕЛЬ,
ПРИГОТОВЛЕННЫЕ В ОСТРОМ МАСАЛА СОУСЕ

76. KING PRAWN BHUNA   L   🌶 🌶                 28.50
ЗАПЕЧЕННЫЕ В ТАНДУРЕ КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ
В ТОМАТНОМ СОУСЕ С ГВОЗДИКОЙ

77. KING PRAWN PEPPER
MASALA   L   🌶 🌶                                    28.90

КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ В ОСТРОМ СОУСЕ
С ПАПРИКОЙ И ЛУКОМ

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



ВЕГЕТАРИАНСКИЕ КАРРИ

*ВСЕ ВЕГЕТАРИАНСКИЕ КАРРИ ПОДАЮТСЯ С 
РИСОМX

78. VEGETABLE MASALA   L*, V*   🌶 🌶          12.90
ПРИПРАВЛЕННЫЕ И ОБЖАРЕННЫЕ СВЕЖИЕ
ОВОЩИ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ В СОУСЕ МАСА-
ЛА

79. BHINDI MASALA  L,V    🌶 🌶                       13.90
ОКРА, ПРИГОТОВЛЕННАЯ С ЛУКОМ, ТОМАТАМИ,
ИМБИРЕМ И КУРКУМОЙ

80. MUSHROOMS & 
CORN MASALA   L*, V*  🌶 🌶                    12.90

ГРИБЫ И КУКУРУЗА, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ В
ТОМАТНОМ СОУСЕ С ЛУКОМ

81. KADAI MUSHROOM  L*, V*    🌶 🌶          12.90
ГРИБЫ, ПОДЖАРЕННЫЕ В ВОКЕ С ПАПРИКОЙ,
ЛУКОМ, ПОМИДОРАМИ И СВЕЖИМ КОРИАНДРОМ

82. CHANA MASALA   L,V    🌶 🌶                12.90
ТУРЕЦКИЙ ГОРОХ НУТ И ЧЕРНЫЙ КУМИН СО
СВЕЖИМ КОРИАНДРОМ В СОУСЕ МАСАЛА

83. SAG PANEER   🌶 🌶                             13.50
ИНДИЙСКИЙ ДОМАШНИЙ СЫР В ОСТРОМ
ЧЕСНОЧНО-ШПИНАТНОМ ПЮРЕ

84. ALOO GOBI MASALADAR  L*, V* 🌶 🌶    12.90 
ЦВЕТНАЯ КАПУСТА И КАРТОФЕЛЬ,
ПРИПРАВЛЕННЫЕ ЧЕСНОКОМ И КУРКУМОЙ

85. CHAKRAS SHAHI PANEER    🌶         13.50
ИНДИЙСКИЙ ДОМАШНИЙ СЫР, ПРИГОТОВЛЕННЫЙ В
КРЕМОВОМ СОУСЕ ИЗ МИНДАЛЯ, КЕШЬЮ И ТОМАТОВ

86. BENGAN BHARTA  L*, V*    🌶 🌶               12.90
ПЮРЕ ИЗ ОБЖАРЕНЫХ В ТАНДУРЕ БАКЛАЖАНОВ
И ТОМАТОВ

87. NAVARATAN KORMA                         12.90 
ИНДИЙСКИЙ ДОМАШНИЙ СЫР С ОВОЩАМИ
В МОЛОЧНО-СЛИВОЧНОМ СОУСЕ

88. MUTTER PANEER   🌶 🌶                  13.50
ИНДИЙСКИЙ ДОМАШНИЙ СЫР И СЛАДКИЙ ЗЕЛЕНЫЙ
ГОРОШЕК В ОСОБОМ ТОМАТНОМ СОУСЕ

89. MALAI KOFTA                              13.20
КАРТОФЕЛЬНЫЕ КРОКЕТЫ С ОВОЩАМИ, ИНДИЙСКИМ  
СЫРОМ  И ПАЖИТНИКОМ

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



90. YELLOW DAL  L*, V*   🌶 🌶                      12.70
ЖЕЛТАЯ ЧЕЧЕВИЦА, ОБЖАРЕННАЯ С ТМИНОМ, 
ЧЕСНКОМ, ЛУКОМ, ПОМИДОРАМИ И АРОМАТНЫМИ 
СПЕЦИЯМИ 

91. DAL MAKHANI   🌶                          12.90
ЧЕРНАЯ ЧЕЧЕВИЦА И ФАСОЛЬ МЕДЛЕННО ПРИГОТОВ-
ЛЕНЫ В АРОМАТНОЙ СМЕСИ ИЗ ТОМАТОВ, СЛИВОЧНОГО 
МАСЛА И ДУШИСТЫХ СПЕЦИЙ

92. KADAI TOFU  L,V  🌶 🌶                       13.50
ТОФУ, ПОДЖАРЕННОЕ В ВОКЕ С ПАПРИКОЙ,
ЛУКОМ, ПОМИДОРАМИ И СВЕЖИМ КОРИАНДРОМ

93. PALAK TOFU   L,V   🌶 🌶                            13.50
ТОФУ В ОСТРОМ ЧЕСНОЧНО-ШПИНАТНОМ ПЮРЕ

CHAKRA УЖИН НА ДВОИХ

94. ВЕГЕТАРИАНСКИЙ 
УЖИН НА ДВОИХ                        62.90

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, PAPADAM, MATTAR PANEER, DAL
MAKHANI, NAVARATAN KORMA, RAITA, POORI, РИС
БАСМАТИ С ШАФРАНОМ, ДЕСЕРТ НА ВЫБОР, ЧАЙ
ИЛИ КОФЕ

95. УЖИН НА ДВОИХ CHAKRA           71.90
ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, КУРИЦА ИЗ ТАНДУРА,
ROGAN JOSH, MIS TIKKA MASALA, SAAG PANEER,
RAITA, ONION KULCHA, РИС БАСМАТИ С 
ШАФРАНОМ, ДЕСЕРТ НА ВЫБОР, ЧАЙ ИЛИ КОФЕ

96. КОРОЛЕВСКИЙ УЖИН НА ДВОИХ      78.90
ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, LAMB TIKKA KEBAB, MIX TIKKA
KEBAB, TANDOORI PRAWNS, SEEKH KEBAB, DAL
MAKHANI, RAITA, NAAN, РИС БАСМАТИ С 
ШАФРАНОМ, ДЕСЕРТ НА ВЫБОР, ЧАЙ ИЛИ КОФЕ

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА



ДЕСЕРТЫ

97. GULAB JAMUN                               4.80
МЯГКИЕ ЖАРЕННЫЕ ШАРИКИ ИЗ СУХОГО МОЛОКА 
ПРОПИТАННЫЕ САХАРНЫМ СИРОПОМ С КАРДАМОНОМ

98. МОРОЖЕНОЕ                             4.80 
ВАНИЛЬНОЕ/ШОКОЛАДНОЕ/КЛУБНИЧНОЕ

99. GAJAR KA HALWA                                   4.80
ТЁРТАЯ МОРКОВЬ, МЕДЛЕННО ПРИГОТОВЛЕННАЯ С МО-
ЛОКОМ, САХАРОМ И ТОПЛЕНЫМ МАСЛОМ, УКРАШЕН-
НАЯ ОРЕХАМИ

100.KULFI                                    6.20
ИНДИЙСКОЕ МОРОЖЕНОЕ С ШАФРАНОМ И ФИСТАШ-
КАМИ 

ДОПОЛНИТЕЛЬНО

ЭКСТРА РИС                       3.50

НАБОР СОУСОВ                                              2.50
МЯТНЫЙ, ЧИЛИ, ТАМАРИНДОВЫЙ 

МАНГО ЧАТНИ                            1.25

ИНДИЙСКИЕ СОЛЕНЬЯ ПИКЛС                      1.25

МЯТНЫЙ СОУС               0.95

ТАМАРИНДОВЫЙ СОУС                               0.95

ЧИЛИ СОУС               1.15

L - БЕЗ ЛАКТОЗЫ; L* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗ ЛАКТОЗЫ

V - ВЕГАН; V* - ВОЗМОЖНО СДЕЛАТЬ ВЕГАН

*ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГИЯХ СПРАШИВАЙТЕ У ОФИЦИАН-

ТА
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